
帝国ホテル東京 『メトロポリタン･オペラ フェア』

来日を記念して、帝国ホテルのシェフとパティシエが「メトロポリンタン・オペラ」
にインスピレーションを受けて作り上げた、オリジナルのお料理やケーキをお楽しみ
いただけます。

このチラシをご持参のお客様はラ ブラスリー「メトロポリタン・オペラ」特別メニュー
を特別料金(５％OFF)にてご利用いただけます。

ラ ブラスリー（帝国ホテルタワー地下１階）

料金:ランチ ¥6,850 ディナー ¥12,000 (消費税込・サービス料別)
期間：2011年5月21日(土)～6月下旬の土日祝日

メニュー例:『ランメルモールのルチア』の舞台 スコットランド
産サーモンを使った一皿（写真右）

※メニュー内容等の詳細は弊社ホームページをご覧いただくか、
またはラ ブラスリーまでお問い合わせください。

ご予約・お問い合わせ先：ラ ブラスリー03-3539-8073

ランデブーラウンジ（本館1階）

オリジナルケーキ「ルネ」

期間:2011年5月1日(日)～6月19日(日)

時間:11:00～22:30（ラストオーダー）

料金 ¥945（消費税込・サービス料別）

お問い合わせ先：

ランデブーラウンジ 03-3539-8045

☆「ルネ」にまつわるＳＴＯＲＹ☆

『ドン・カルロ』に出演するルネ･パーペ氏の包容力あふれる歌声をイメージして作り上げたチョコレー
トケーキです。2007年、パーペ氏が出演した映画『魔笛』が日本で公開された時に期間限定で提供し、
お客様に好評いただきました。パーペ氏がこのケーキを大変気に入ってくださったことから、「ルネ」の
名をいただき、このたび再び期間限定で販売します。チョコレートのビターな味わいと、ほんのり甘い
キャラメルとの相性のよいデザートです。


